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Ristorante Bernini

Allergeni: informazioni importanti

Gentile Cliente, per la sua sicurezza, la informiamo che i nostri piatti 
potrebbero contenere allergeni, sia come ingredienti principali 
che come tracce.

La invitiamo a consultare l’elenco completo nell’ultima pagina di 
questo menù o a chiedere informazioni dettagliate al personale.
 
Grazie per la collaborazione. 

Allergens: Important information

Dear Customer, for your safety, please be advised that our dishes 
may contain allergens, both as main ingredients and as traces.

We invite you to consult the complete list on the last page of this 
menu or ask the staff for detailed information.

Thanks for your cooperation.
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Antipasti / Starters 

Tagliere di Salumi delle Fattorie Toscane e i loro Formaggi 7
Selection of Tuscan Farmhouse Cold Cuts and Cheeses 7

Bruschette di Pane Toscano Grigliato con Pomodoro, Acciughe e Burrata 1, 4, 7
Grilled Tuscan Bread Bruschetta with Tomato, Anchovies, and Burrata 1, 4, 7

Bresaola, Rucola e Parmigiano 7
Bresaola with Arugula and Parmesan 7

Caprese con Mozzarella di Bufala 7
Caprese Salad with Buffalo Mozzarella 7

Prosciutto Semidolce su Lunette di Melone
Semi-sweet Prosciutto on Melon Wedges

Primi / First Courses

Tortelli di Burrata con Cipolla Caramellata e Pesto di Zucchine°1, 7 
Burrata-filled Tortelli with Caramelized Onion and Zucchini Pesto°1, 7

Crespelle di Ricotta e Spinaci su Crema di Pecorino°1, 3, 7
Ricotta and Spinach Crepes on Pecorino Cream°1, 3, 7

Pappa al Pomodoro Fresco e Basilico alla Fiorentina 1
Bread and Fresh Tomato Soup with Basil, Florentine-style 1

Paccheri con pomodoro fresco, olive e basilico°1, 7
Paccheri with Fresh Tomato, Olives, and Basil °1, 7

Spaghetti alla chitarra, pomodorini, acciughe e melanzane°1, 4, 7
Fresh Spaghetti with Cherry Tomatoes, Anchovies, and Eggplant°1, 4, 7

Maccheroni freschi al ragù di manzo e funghi porcini°1, 9, 12
Fresh Maccheroni with Beef Ragù and Porcini Mushrooms °1, 9, 12



Secondi / Second Courses 

Filetto di Manzo al Chianti e Radicchio Lardellato 12
Beef  Fillet with Chianti Wine Sauce and Bacon-Wrapped Radicchio 12 

Tagliata di Manzo sulla Rucola
Sliced Beef on Arugula

Bistecca alla Fiorentina con Verdure Grigliate (min. 2 persone) 
Florentine Steak with Grilled Vegetables (min. 2 people)

Spigola° con Verdure all’Isolana 4
Sea Bass° with Isolana-style Vegetables 4

Coscia di Pollo Grigliata con Verdure del Giorno 
Grilled Chicken Thigh with Seasonal Vegetables

Contorni / Side Dishes

Insalata Mista
Mixed Salad

Verdure alla Griglia
Grilled Vegetables

Patate Fritte*
French Fries*

Spinaci Saltati all’Aglio e Olio Extra Vergine di Oliva
Sautéed Spinach with Garlic and Extra Virgin Olive Oil



Dolci/ Desserts
 

Cheesecake con Salsa ai Frutti di Bosco°1, 3, 7
Cheesecake with Mixed Berry Sauce°1, 3, 7

Tortino Tiepido al Pistacchio*1, 3, 7, 8
Warm Pistachio Pie *1, 3, 7, 8

Macedonia di Frutta Fresca
Fresh Fruit Salad

Gelato Tartufo Bianco o Nero al Naturale o Affogato al Caffè 3, 7, 8
White or Dark Truffle Ice-Cream (Plain or with Hot Coffee) 3, 7, 8

Tortino al Cioccolato Cuore Morbido 1, 3, 7, 8
Chocolate Lava Cake 1, 3, 7, 8

Bavarese al Limone* 3, 4, 7
Lemon Bavarian Cream 3, 4, 7

Lista Allergeni

1 Cereali, 2 Crostacei, 3 Uova, 4 Pesce, 5 Arachidi, 6 Soia, 7 Latte, 8 Frutta a guscio, 9 Sedano, 
10 Senape, 11 Semi di sesamo, 12 Anidride solforosa e solfiti, 13 Lupini, 14 Molluschi. 

Nota

Desideriamo informarla che, in base alla stagionalità e alla disponibilità, gli ingredienti contrassegnati 
con * possono essere utilizzati freschi o surgelati. Inoltre, alcune materie prime o semilavorati indicati 
con ° potrebbero essere sottoposti ad abbattimento termico durante la preparazione per garantire 
i più alti standard di sicurezza alimentare.

Allergens List

1 Cereals, 2 Crustaceans, 3 Eggs, 4 Fish, 5 Peanuts, 6 Soybeans, 7 Milk, 8 Nuts, 9 Celery, 
10 Mustard, 11 Sesame seeds, 12 Sulfur dioxide and sulphites, 13 Lupins, 14 Molluscs.

Notice

Dear Customer, we would like to inform you that, depending on seasonality and availability, ingredients 
marked with * may be used either fresh or frozen. Additionally, some raw materials or semi-finished
products marked with ° may undergo blast chilling during preparation to ensure the highest standards 
of food safety.


